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3年連続№１の 

プレミアムヌーヴォー！ 

並のヌーヴォーとは 

ケタ違いの旨さ！ 
 

「ヌーヴォーとは思えない…」 

「今まで飲んだヌーヴォーは一体何だったの？！」 

といった声が毎年多数。 

エスポアこにしのイチオシは 

このジャン・マルク・ラフォレさんのヌ―ヴォー。 

ヌーヴォーは造り手で選ぶ時代です！ 

減農薬で手間暇かけて作ったブドウが、 

大地の恵みそのままにワインになりました。 

新酒らしい、摘みたてのイチゴのような 

爽やかで元気いっぱいの風味に加え、 

ブドウの良さに由来する凝縮した果実味。 

今年もぜひこのヌーヴォーで乾杯してください！ 

 

 

①ジャン・マルク・ラフォレ 

ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォー 

通常¥4,000→予約価格¥3,600 
（限定 60本） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ボージョレ・ヌーヴォー 

ご予約受付中！    

造り手ジャン・マルク・ラフォレさん 

自ら毎日のように畑に出ます 

手摘みで収穫したブドウ。 

これがラフォレさんのワインになります。 

 

フランスのワインショップが選ぶ 

３年連続№１ヌーヴォー 

「フランスワインショップ連盟」主催のラベルを隠

して行う、ヌーヴォーだけのワインコンクールで３

年連続№１。本場のプロも認めたヌーヴォー。 

フランス 
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他もおいしいのだけ厳選！ 

ボージョレ・ヌーヴォー    
自然派ヌーヴォーの元祖！ 

②マルセル・ラピエール ボージョレ・ヌーヴォー 

通常¥4,000→予約価格¥3,600 
有機農法のブドウによる「自然派ワイン」の大御所と言われる造り手、マルセル・ラピエー

ル。ピュアで優しい果実の風味と、滑らかな舌触りはオンリーワンの味。 

イタリアの新酒№１のおいしさ！ 
⑤ファルネーゼ イル・ノヴェッロ（10/30解禁） 

通常¥2,400→予約価格¥2,160 
「新酒と言えばやっぱりフランス産じゃないの？」という声が聞こえてきそうですが、それ

は偏見！(笑)中でもイタリアの新酒№１と言われるこのワインは別格のおいしさデス。 

樹齢１００年物の貴重なヌーヴォー！ 
③ルイ・テット ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォー“キュヴェ・サントネール” 

通常¥2,800→予約価格¥2,520 
歴史あるルイ・テット社が手がける、ワンランク上のヌーヴォー。樹齢 100年という世界遺

産的ブドウで造る、深みあるヌーヴォー。年々樹の数が減っているため、貴重な 1本。 

白のヌーヴォーも爽やかで旨い！ 
④ルイ・テット マコン・ヴィラージュ・ヌーヴォー 

通常¥2,800→予約価格¥2,520 
こちらは白の新酒。シャルドネ種 100％。熟したレモンのような爽やかな柑橘の香り。新酒

らしい生き生きとしたフレッシュな風味がとってもイイ！ 

⑦カレ・ド・ブルターニュ 
（フランス、白カビタイプ、100g）

¥945 

とってもクリーミーでおいしい白カビチ

ーズ。ヌーヴォーはもちろん、季節のフル

ーツと盛りあわせてもグッド！ 

 

⑧モンドール 1/16カット 
（フランス、ウォッシュタイプ、150g）

¥1,365 

秋～冬にしか生産しない幻のチーズ。２週

間ほど熟成して中がトロリとしてきたく

らいが食べ頃。豊かな風味はさすが。 

 

⑥あか牛のローストビーフ 
（熊本県産、200g、賞味期限:冷凍 5ケ月） 

¥1,680 

阿蘇の牧草をたっぷり食べた和牛「あか

牛」の限定ローストビーフ。適度な霜降り

と赤みの旨さが絶妙！ 

ヌーヴォーにぴったり！

チーズ＆ 

ローストビーフ 

フランス 

フランス 

フランス 

イタリア 


